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— LITTLE KICK STARTS —

G

Stokbrood kruidenboter - 5.5

Garlic bread - 9.5
With our famous Arjan saus

r—./o\_,—: B

Pata negra - 16.5

Oesters
3 stuks - 13.5 | 6 stuks - 27

STARTERS

Wagyu carpaccio - 21
Truffelsaus, parmezaanse kaas

Chickovsky - 16.5
6 uur langzaam gegaarde kip

Steak tartaar - 21

Meatballs - 10.5
Volgens oma’s recept

Pork belly burnt ends - 13
Langzaam gegaarde buikspek

Feta fourno - 15.5

Trostomaten, Griekse olijfolie

Tomatensaus, feta kaas

Spicy sausage - 10
Licht pikante jalapeno worstjes

Tonijn tartaar - 20

Gesmolten feta kaas Avocado, mango, soja, citrus dressing

Burrata - 16 Zeebaars tartaar - 19

Avocado, wasabi saus

Calamari - 12
Met Arjan saus

Zalm tartaar - 19
Avocado, wakame salade

Scampi’s - 15.5 Zalm carpaccio - 18

Chef’s saus, verse wasabi

Crispy rice tuna - 18
Licht pikante tonijn tartaar

‘4" MEAT & FISH <8

Gyros - 24
Friet, rijst, tzatziki, koolsalade

Gyros special - 22
Gesmolten kaas, champignonsaus,
friet, koolsalade

Jannis schotel - 25.5
2 Souzouki, gyros, friet, rijst,
tzatziki, koolsalade

Mixed grill - 34.5
Souzouki, kipfilet, varkenssteak, gyros,
friet, rijst, tzatziki, koolsalade

Ossenhaas pannetje - 29.5
Gebakken in pepersaus, friet

Kip pannetje - 24.5
Gebakken in champignonsaus, friet

Zalmfilet - 28
Teriyaki, spaghetti, groentes, Arjan saus

Sliptong - 30
3 Stuks in roomboter gebakken,
friet, Arjan saus

Calamari - 24
Friet, Arjan saus

Mix vis - 27.5
Zalm, kabeljauw, zeebaars,
scampi, spaghetti

Hele zeebaars - 65
700 Gram
Groentes, friet, rijst
Table Service
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Ossenhaas

100 Gram - 22
200 Gram - 43
400 Gram - 84

Wagyu Australian ossenhaas
200 Gram - 118

Ribeye - 44.5
350 Gram

Entrecote - 37.5
300 Gram

Extra gyros - 8

— Alle gerechten worden geserveerd met bijpassende garnituur —

Q OUR FAMOUS MEAT Q%

Tomahawk
1100 Gram - 110

Wagyu Australian tomahawk
1100 Gram - 250

Zuiglammetje - 44
Hele carre

Mix quality meat - 49.5 p.p.
Vanaf 2 personen

Mix quality deluxe - 67.5 p.p.
Vanaf 4 personen

GOLDEN CUTS

Golden ribeye - 120
24K Bladgoud - 300 Gram
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Golden tomahawk - 200

Golden ossenhaas - 110
24K Bladgoud - 1100 Gram

24K Bladgoud - 200 Gram
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— Side Dishes

— - Sauzen

Friet parmezaan truffel - 8
Tempura garnalen - 9.5
Gestoofde groentes - 6
Padron peppers - 8.5
Edamame pikant - 8
Edamame zout - 8

Griekse salade - 8

Arjan saus - 4
Mayonaise - 1.5
Ketchup - 1.5
Tzatziki - 4
Truffel saus - 3.5
Sweet & sour saus - 5

Champignon pepersaus - 3.5
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Rainbow roll - 19.5 Chicken roll - 16

Zalm, tonijn, krab, avocado, ebi fried Kip, avocado, ochinko
Sweet tuna - 19.5 Beef roll - 20
Tonijn, mango, ebi fried, ochinko Ossenhaas, roomkaas, komkommer, ochinko
Spicy tuna roll - 19.5 Green roll - 17.5
Tonijn, ebi fried, komkommer, ochinko Avocado, ebi fried, krab
Zeebaars roll - 19.5 Flamed tuna - 19
Zeebaars, ebi fried, krab, komkommer, ochinko Tonijn, krab, komkommer, ochinko
Scampi deluxe roll - 24.5 Sweet salmon roll - 19
Scampi, ebi fried, komkommer, avocado Zalm, krab, komkommer, bieslook
Dragon roll - 24 California roll - 17.5
Paling, ebi fried, komkommer, avocado Krab, avocado, tamago, komkommer, wortel
Crispy ebi roll - 16.5 Vega roll - 14.5
Ebi fried, sesam, kruiden, komkommer Komkommer, avocado, ochinko, wortel, tamago
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— SASHIMI — — NIGIRI —
Zalm - 21.5 Zalm - 19
12 pcs. 8 pcs.
Tonijn - 24.5 Tonijn - 19.5
12 pcs. 8 pcs.
Mix - 22.5 Happy mix - 15
12 pcs. Komkommer, avocado, tamago, krab - 8 pcs.
V2
CHEF’S SUSHI MIX
2 Personen - 55 3 Personen - 80 4 Personen - 110
28 pcs. 42 pcs. 56 pcs.
Combinatie van zalm, tonijn, ebi fried, nigiri, sashimi
S
s KREEFT ROLL - 65 o




